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FIŞA DISCIPLINEI

Ampelografie II, anul universitar 2016 - 2017

1. Date despre program
1.1 Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Piteşti
1.2 Facultatea Ştiinţe,Educaţie fizică şi Informatică
1.3 Departamentul Ingineria Mediului şi Ştiinţe Inginereşti Aplicate
1.4 Domeniul de studii Horticultură
1.5 Ciclul de studii Licenţă 
1.6 Programul de studii / Calificarea Horticultură 

2. Date despre disciplină
2.1 Denumirea disciplinei Ampelografie II
2.2 Titularul activităţilor de curs Lector univ. dr. ing. Florina Uleanu
2.3 Titularul activităţilor de laborator Lector univ. dr. ing. Florina Uleanu
2.4 Anul de studii IV 2.5 Semestrul II 2.6 Tipul de evaluare E 2.7 Regimul disciplinei O

 
3. Timpul total estimat

3.1 Număr de ore pe saptămână 4 3.2 din care curs 2 3.3 laborator 2
3.4 Total ore din planul de inv. 56 3.5 din care curs 28 3.6 laborator 28
Distribuţia fondului de timp ore
Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 30
Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 17
Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii, eseuri 8
Tutoriat 6
Examinări 8
Alte activităţi .....
3.7 Total ore studiu individual 69
3.8 Total ore pe semestru 125
3.9 Număr de credite 5

4. Precondiţii (acolo unde este cazul)
4.1 De curriculum -
4.2 De competenţe -

5. Condiţii (acolo unde este cazul)
5.1 De desfăşurare a cursului Sală dotată cu tablă, laptop, videoproiector şi ecran
5.2 De desfăşurare a laboratorului Laboratorul disciplinei dotat cu materiale iconografice si conservat. 

6. Competenţe specifice vizate
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 C4 Producerea si valorificarea semintelor si a materialului saditor horticol / D34 ampelografie II, 5 pct. 
credit/competenţă

C
om

pe
te

nţ
e 

tr
an

sv
er

sa
le  CT1 Elaborarea și respectarea unui program de lucru și realizarea atribuțiilor proprii cu profesionalism și 

rigoare 
 Dezvoltarea capacităţii de lucru în echipă;
 Sa poata gandi activitati stiintifice referitoare la cultura viţei de vie 
 Sa demonstreze preocupare privind perfectionarea profesionala 

/ 31



tr
an

sv
er

sa
le

7. Obiectivele disciplinei 
7.1 Obiectivul general al 
disciplinei

Insuşirea de către studenţi a cunoştinţelor de bază privind studiul genurilor, speciilor şi 
soiurilor ce aparţin familiei Vitaceae.

7.2 Obiectivele specifice

La finalul cursului studentul trebuie să fie capabil: să cunoască criteriile de clasificare a 
soiurilor de viţă-de-vie roditoare şi de portaltoi ;să cunoască legile care guvernează 
variabilitatea caracterelor la viţa-de-vie ca sursă permanentă de germoplasmă; să 
recunoască după caracterele ampelografice principalele soiuri de viţă de vie roditoare şi 
de portaltoi; să cunoască  particularităţile  agrobiologice,  de cultură şi tehnologice a 
principalelor soiuri de viţă-de-vie roditoare şi de portaltoi cu importanţă majoră pentru 
viticultura României; să cunoască comportarea soiurilor în condiţii ecologice diferite.
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8. Conţinuturi

8.1. Curs 
Metode de

predare
Observaţii

Resurse folosite

1

Soirile apirene si particularitatile lor de cultura
1.1.  Caracteristicile  biologice  şi  particularităţile  de  cultură  ale
soiurilor apirene;
1.2. Principalele soiuri apirene;                                               - 2 ore

Prelegere
Dezbatere

Calculator,
Videoproiector

2

Soiurile de struguri pentru vin si particularitatile lor de cultura
2.1. Principalele caracteristici biologice şi tehnologice ale soiurilor
pentru vin;
2.2. Particularităţile de cultură ale soiurilor de struguri pentru vin;
2.3. Soiuri pentru vinuri albe 
2.4. Soiuri pentru vinuri roşii 
2.5.Soiuri pentru vinuri aromate.                                          – 16 ore

Prelegere
Dezbatere

Calculator,
Videoproiector

3

Regiunile, podgoriile si centrele viticole din Romania
3.1. Regiunea viticolă a Podişului Transilvaniei;
3.2. Regiunea viticolă a podişului Moldovei;
3.3. Regiunea viticolă a dealurilor Munteniei şi Olteniei;
3.4. Regiunea viticolă a dealurilor şi câmpiilor Banatului;
3.5.  Regiunea  viticolă  a  dealurilor  şi  câmpiilor  Crişanei  şi
Maramureşului;
3.6. Regiunea viticolă a nisipurilor Olteniei
3.7. Regiunea viticolă a teraselor Dunării;
3.8. Regiunea viticolă a Podişului Dobrogei;
3.9.  Regiunea  viticolă  a  centrelor  Independente  din  Câmpia
Română.                                                                               - 10 ore

Prelegere
Dezbatere

Calculator,
Videoproiector

Bibliografie
1. Anca Aneta Dragunescu - Ampelografie-soiuri portaltoi, soiurile de struguri pentru masa-, Ed. Eurobit, 2010
2. Dobrei A., Liliana Rotaru, S. Morelli - Ampelografie , Ed. Solness, 2008
3. Dobrei A., Liliana Rotaru Liliana, S. Morelli S. Ampelografie, Ed. Solness, Timişoara, 2008. 
4. Dragunescu Anca Aneta, Ampelografie-soiuri portaltoi, soiurile de struguri pentru masa-  Ed.Eurobit, 

Timisoara, 2010. 
5. Uleanu Florina, Note de curs, 2016

8.2. Aplicaţii –Seminar / Laborator / Teme de casă
Metode de predare Observaţii

Resurse folosite

1
Particularităţi  morfologice  ale  soiurilor   apirene:  Perlette,  Kişmiş
alb,  Kişmiş negru
                                                                                                - 2 ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

Material iconografic

2
Recapitulare - soiuri de masă Test

                                                                                                - 2 ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

Material iconografic

3

Particularitaţi  morfologice ale soiurilor pentru vinuri albe: Creaţă,
Berbecel,  Frâncuşă,  Galbenă  de  Odobeşti,  Plăvaie,  Crâmpoşie
Aligoté,  Neuburger,  Rcaţiteli,  Saint  Emilion,  Grasă  de  Cotnari,
Fetească albă, Fetească regală, Gros Sauvignon, Petit Sauvignon,
Pinot gris, Traminer roz, Riesling italian, Chardonnay, Furmint - 11
ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

Material iconografic

4
Particularitaţi  morfologice  ale  soiurilor  pentru  vinuri  aromate:
Tămâioasă românească, Muscat Ottonel – 3 ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

5 Recapitulare soiuri pentru vinuri albe. –Test Dezbatere Material vegetal
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                                                                                               - 4 ore
Observaţia conservat

Material iconografic

6

Particularitaţi  morfologice  ale  soiurilor   pentru  vinuri  roşii:
Steinschiller  roz,  Roşioară,  Alicante  Bouschet,  Sangiovese,
Cadarcă, Băbească neagră, Oporto, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Pinot noir, Fetească neagră.                                                  – 4 ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

Material iconografic

7
Recapitulare soiuri pentru vinuri roşii. Test

                                                                                                - 2 ore

Dezbatere
Observaţia

Material vegetal
conservat

Material iconografic
Bibliografie

1. Dobrei A., Liliana Rotaru Liliana, S. Morelli S. Ampelografie, Ed. Solness, Timişoara, 2008. 
2. Dragunescu Anca Aneta, Ampelografie-soiuri portaltoi, soiurile de struguri pentru masa-  Ed.Eurobit, 

Timisoara, 2010. 
3. Stroe Marinela, Adriana Indreaş – Ampelografie - Lucrări practice. Editura CNI Coresi, Ediţie revizuită, 

Bucureşti, 2010,
4. Marinela Stroe – Ampelografie. Editura Ceres, Bucureşti, 2012, 
5. Uleanu Florina, Note de lucrări practice, 2016
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9.  Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunitaţii epistemice, 
asociaţiilor profesionale şi angajatori din domeniul aferent programului

În vederea identificării unor căi de modernizare și îmbunătățire continuă a predării și a conținutului cursurilor cu cele
mai actuale teme si probleme practice, cadrele didactice participă la discuțiile din cadrul Simpozionului Internaţional al
USAMV București secțiunea Horticultură, precum şi la întâlniri cu fermierii şi specialiştii din Institutele de Cercetare din
domeniu.

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare
10.3 Pondere din nota

finală

10.4 Curs
Prezenţă 
Test de verificare a cunoştinţelor
Evaluare finală

Inregistrare prezenţă curs
Test scris 
Probă scrisă 

10%
30%
30%

10.5 
Seminar / 
Laborator / 
Tema de 
casă

Rezolvarea studiilor de caz şi completarea fişelor
de înregistrare a rezultatelor lucrărilor practice de
laborator 

Probă practică 30%

10.6 Standard minim de
performanţă

3 puncte acumulate din evaluarea activităţilor periodice şi 2 puncte la evaluarea finală; Nota
5 la testul  de verificare şi rezolvarea în proporţie de 50% a cerinţelor de la lucrările de
laborator

Data completării Titular de curs, Titular de seminar / laborator,
10 noiembrie 2016 Lect. Univ. Dr. Ing. Uleanu Florina Lect. Univ. Dr. Ing. Uleanu Florina

Data aprobării în Consiliul departamentului, Director de departament, Director de departament,
___                          _____ (prestator) (beneficiar),

   Conf. univ. dr. Giosanu Daniela        Conf. univ. dr. Giosanu Daniela
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